
 

 

 
 

Tête à Tête Menü 
 

NÜSSLISALAT IN DER KNUSPERSCHALE | LAMB‘S LETTUCE SALAD IN A CRISPY EDIBLE BOWL 

mit Speck und Ei | with egg and bacon 

* * * 

KÜRBIS-KOKOSNUSS-SUPPE | PUMPKIN COCONUT SOUP 

mit Kürbiskernöl | with pumpkin seed oil 

* * * 

BÜNDNER BERGKÄSE-CAPPELLETTI | GRISONS CHEESE CAPPELLETTI 

hausgemachte Eierteigwaren gefüllt mit Bergkäse, dazu Steinpilze und gerösteter Wirsing | house made  

pasta filled with mountain cheese, served with porcini mushrooms and roasted savoy cabbage  

* * * 

RINDSFILET | BEEF FILLET 

an Sanddornjus mit Vanille-Karotten und Butterkartoffeln | with sea buckthorn jus,  

vanilla carrots and buttered potatoes 

oder | or 

WOLFSBARSCHFILET AUF PETERSILIENBUTTER | SEA BASS FILLET ON PARSLEY BUTTER 

mit Blattspinat und Safranreis | with spinach and saffron rice 

oder | or 

GESCHMORTER HOKKAIDOKÜRBIS | BRAISED HOKKAIDO PUMPKIN 

mit pikanten Kichererbsen und Beluga Linsen | with savoury chickpeas and beluga lentils  

* * * 

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE | DARK CHOCOLATE MOUSSE FILLED 

mit frischen Erdbeeren | with fresh strawberries 

 

 

 

 

Fleischfondue | Meat Fondue 
 

NÜSSLISALAT IN DER KNUSPERSCHALE | LAMB‘S LETTUCE SALAD IN A CRISPY EDIBLE BOWL  

mit Speck und Ei | with egg and bacon 

* * * 

RIND, KALB UND POULET 200 G | BEEF, VEAL AND CHICKEN 200 G 

mit verschiedenen Saucen, Gemüse, Champignons und Reis | with with a choice of sauces, 

vegetables, mushrooms and rice 

 
 


